
Sanytol Professionnel Sols & Surfaces, nettoie,
désinfecte et désodorise vos sols en un seul
geste . Adapté aux surfaces alimentaires.

Le nettoyant désinfectant s’intègre à votre démarche HACCP,
reconnue comme système de référence en matière d’hygiène et
se sécurité alimentaire par la réglementation française.

CARACTÉRISTIQUES

2x plus d’ingrédients d’origine végétale , SANS conservateur
AIR LABEL SCORE A+ 

Détruit 99.9% des bactéries, champignons & virus H1N1

Respecte les surfaces et fait briller 

Adapté aux surfaces alimentaires avec rinçage. 

Testé dermatologiquement

2x fois plus d’actifs détergents pour un nettoyage facile et
rapide

2x fois plus rapide en désinfection sur les bactéries 



Sols : carrelages non poreux, sols stratifiés, parquets vitrifiés, sols plastiques…

Surfaces : Plans de travail, murs, inox,…

Collectivités, hôtels, restaurants, cafés, crèches...
 

INFORMATIONS TECHNIQUES 

PARFAIT POUR

MODE D’EMPLOI

CONDITIONNEMENTS
CODE

33661510 NETTOYANT DÉSINFECTANT SOLS & SURFACES
CITRON 5L

4 3045206615105

UC PCB GENCOD

COMPATIBLE ASPIRATEUR LAVEUR 

Testé & approuvé en laboratoire
Sans risque pour l’appareil
Nettoyage parfait & sans trace
Pratique, ne mousse pas

1) Utilisation diluée 

Pour nettoyer et désinfecter : Diluer 1,5
bouchon par litre d'eau. Passer la serpillère
imbibée sur la surface à nettoyer et désinfecter.
Veiller à ce que la surface soit complètement
humide pendant au moins 30 min pour une
efficacité désinfectante.

2) Utilisation pure

Verser le produit sur l'éponge jusqu'à ce qu'elle soit
imbibée, puis essuyer la surface à nettoyer et à
désinfecter. Veiller à ce que la surface soit
complètement mouillée pendant au moins 2
minutes pour une efficacité bactéricide et levuricide,
15 minutes pour une efficacité fongicide et 5 minutes pour
une efficacité virucide contre les virus enveloppés.


